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Willkommen an einem Ort, der die 
Menschen schon immer begeistert und 

fasziniert hat. Das Naturerlebnis ist 
geprägt von einem atemberaubenden Blick 

auf Frankfurt und Rhein-Main. Hier oben 
gibt es sagenumwobene Felsen und  

märchenhaften Wald, hier leben Habichte, 
Adler und andere Tiere des Waldes. Unser  
FELDBERGHAUS ist die Wiedergeburt und 

Neuinterpretation der ursprünglichen 
Gaststätte von 1860. 

Die rustikale Holzfassade vermittelt die 
gastliche Atmosphäre des Inneren nach 

außen. Sie schlägt eine Brücke zur 
Gegenwart – und in die Zukunft.
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WILLKOMMEN
GANZ OBEN. 

DAS FELDBERGHAUS
IM HOCHTAUNUS.



Der perfekte Ort für Großes –
Das FELDBERGHAUS auf 879 Metern
auf dem höchsten Gipfel des Taunus.

Medieninhaber, Herausgeber & Verleger: Feldberghaus GmbH & Co. KG, Großer Feldberg 5, 61389 Schmitten im Taunus

Marke / Text / Design:  www.ef-es.com    Fotos: Hendrik Eifert

Alle Preise in € inkl. aller gesetzlichen Abgaben. Änderrungen & Irrtümer vorbehalten.



SUPPEN / EINTÖPFE
Doppelte Rinderkraftbrühe

Feines Wurzelgemüse / Markklößchen / Eierstich
8,50 €

HAUSSUPPE
Fragen Sie nach unserem saisonal wechselnden Angebot 

7,90 €

Linseneintopf 
8,00 €

Wahlweise mit Frankfurter Würstchen 
10,50 €

SALATE
Kleiner Beilagensalat 

5,50 €

Frischer Marktsalat
Saisonale Blattsalate / geröstete Kerne / Dressing nach Wahl

Kleine Portion 8,50 €
Große Portion 11,90 €

Ceasar Salad
Römersalat / Grana Padano / Croûtons / Ceasar Dressing

14 €
mit Hähnchenbrust / Speck 

19,00 €

Gratinierter Ziegenfrischkäse
Kleiner Salat / geröstete Cashewkerne / Baguette

17,50 €



BROTZEIT UND 
KLEINE GERICHTE

Liebe Gäste, sofern Sie von Allergien betroffen sind, halten Sie Rücksprache mit unserem Serviceteam.
Gerne gibt Ihnen auch unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen  

allergenen Zutaten.

Handkäs mit Musik

“Klassik“ – Zwiebel / Kümmel 
8,90 €

“Pop“ – Ananas / Mango / Chili / Senfkörner / exotisch – fruchtig - pikant
10,90 €

Hessischer Wurstsalat
Rühl‘s Lyoner / Emmentaler / Zwiebel / Essiggurke / Bauernbrot

15,50 €

Hessenbrett
Pfefferbeißer / Schmalz / Spundekäs / Kochkäse  

Hungener Käse / Bauernbrot / Mixed Pickles
16,50 €

Matjesfilet “Hausfrauen Art“
Sauerrahm / Gewürzgurke / Apfel / Bauernbrot

16,50 €



BROTZEIT UND 
KLEINE GERICHTE

“Brot für zu Hause“
Ausgehobenes Bauernbrot der Bäckerei Huck –  

tagesfrisch auch zum Mitnehmen 

1000 g / 8 €20 Min. 
Vorankündigung erforderlich

Frankfurter Grüne Soße
Salzkartoffeln / Landei

15,60 €

Bauernsülze FELDBERGHAUS
Röstkartoffeln / Remouladensauce

14,90 €

“Der Umweg hat sich gelohnt !“
Für alle, die auf dem falschen Gipfel sind, gibt es auch hier  

bei uns im Taunus echte Schwäbische Maultaschen  
Kartoffelsalat / Zwiebelschmelze

Kleine Portion 17,30 €
Große Portion 23,00 €



FELDBERGHAUS
SPIRITUOSEN

FRANKFURTER GIN
ZITRONE APFEL THYMIAN

17,50 € / 24,50 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

14 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

Gin von Frankfurter DNA, ein junges Label, welches 

traditionelle Frankfurter Produkte neu interpretiert.

•	 Sorten: Haselnuss / Brombeere Heidelbeere  

Vogelbeere / Williamsbirnenbrand mit Birnensaft

•	 35 / 40% Vol.

•	 0,2 L / 0,5 L

•	 200 ml

•	 40% Vol

Exklusive Kooperation mit der Spezialitäten  

Brennerei Liebl, welche diese Sorten nur für  

das FELDBERGHAUS produziert.



APFEL WEIN AGENTUR
PRODUKTE

9,50 / 14,50 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

Regionale Apfelprodukte von der Apfel Wein Agentur 

aus Oberursel.

•	 Apfel Balsam Essig, Apfelwein Essig,  

Streuobst Apfelsecco 

•	 0,2 / 0,5 / 0,75 L



ÖLE VON ÖLACKER

ab 6,50 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

Öle aus regionalen Saaten von Ölacker. Speiseöle mit 

transparenter Herkunftsverfolgung.

•	 Sorten: Leindotter Öl / Raps Öl / Drachenkopf Öl  

und viele mehr.

•	 Nativ, ungefiltert und kaltgepresst

•	 150 / 250 / 500 ml



HAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTE

Knusprig gebratener Quinoa Taler
Gemüse à la Chinoise / fruchtige Curry Creme / gerösteter Sesam

21,90 €

PASTA “879“
Wechselndes Angebot an leckeren Nudelgerichten

16,30 €

Spinatknödel
Nussbutter / Parmesan / kleiner Salat

17,50 €

Geräucherte Taunus Forelle
(vom Forellengut Herzberger, im Ganzen serviert)

Petersilienkartoffeln / braune Butter / Sahnemeerrettich / kleiner Salat
24,90 €



HAUPTGERICHTE

Loup de Mer
Karotten-Fenchel Gemüse/ knusprige Kartoffelwürfel / Weißweinschaum

28,90 €

Burger 879
Zwiebelmarmelade / Cheddarkäse / Karotten-Kraut-Salat / Pommes

20,80 €

Wildbratwurst
Kartoffel-Petersilien-Stampf / Rieslingkraut / Apfelsenf

20,50 €

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
Bratkartoffeln / kleiner Salat

29,90 €

Grüne Soße 
4,50 €

Rumpsteak (250g) 
Wedges / Kräuterbutter / Balsamicoschalotten / kleiner Salat

37,50 €

Pfefferrahmsauce 
3,90 €



DESSERT 
FÜR SÜSSES IST MAN NIE ZU SATT

Zitronencreme
Himbeersorbet / Hafercrumble

9 €

Blondie
Weiße Schokolade / Nüsse / Haselnuss-Kaffee-Eis 

10,50 €

Karamellisierter Kaiserschmarrn
Mandeln / Apfelkompott / wahlweise mit Rumrosinen

Kleine Portion 10,50 €
Große Portion 14 €

“Glück kann man nicht kaufen, Eis schon. 
Das ist fast das Gleiche!“

Von der Manufaktur Lieber Pur in Glashütten
pro Kugel 2,30 € / Sahne 1 €, pro Topping (Sauce, Streusel) 0,50 €

Eissorten:
Eiskalte Feldbergfichte – unser exklusives Fichtensprosseneis

Vanille / Schokolade / Erdbeere
Fragen Sie auch nach unseren saisonal wechselnden Sorten

Genießen Sie auch unsere Auswahl an  
feinen Kuchen und Torten 

der Konditorei Kreiner in Königstein
Stück Kuchen ab 3,70 € 

Stück Torte ab 4,65 € 
Portion Sahne 1 €



HONIG DER 
IMKEREI SCHIESSER

APFEL WALDHEIDELBEER
GELEE MIT TONKABOHNE

ab 3,70 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

4,80 €
Hier bei uns im HAUSLADEN

Honig aus Deutschland, in Zusammenarbeit mit kleineren 

Imkereien, einem hohen Qualitätsanspruch und Vielfalt.

Exklusive Kooperation mit Marie Johanning von 

Glückskorb, welche dieses fruchtige Gelee nur 

für unseren HAUSLADEN produziert.

•	 Sorten: Sommerblüten / Wilder Lavendelhonig / 

Kornblumenhonig / Waldhonig und viele mehr.

•	 75 / 250 / 500 g Glas

•	 vegan

•	 200 g Glas



EVENTS ERLEBEN,
WO DIE ADLER SCHWEBEN.

Sie suchen die Ruhe und Abgeschiedenheit, fernab von 
Hektik und Lärm und möchten fokussiert und kreativ 

arbeiten, inmitten der Natur? Dann sind Sie bei uns genau 
richtig, denn ein angenehmes Ambiente inspiriert und 

bereichert den Geist. 

Sie suchen eine außergewöhnliche Location für Ihre  
private Feier oder ein Firmenevent, auf 879m mit Blick 

über das ganze Rhein Main Gebiet? Die finden Sie bei uns, 
denn mit Professionalität und Leidenschaft kreieren wir 

Erlebnisse der besonderen Art.

Gerne erarbeiten wir ein speziell auf Ihre Wünsche  
und Bedürfnisse abgestimmtes Eventangebot  

von der Ausstattung, über die Kulinarik,  
bis hin zum Rahmenprogramm.

Kontakt:
cf@feldberghaus.com



PRIVATE EVENTS

PRÄSENTATIONEN

TAGUNGEN

BUSINESS EVENTS

POP-UP STORES



Unsere Öffnungszeiten finden Sie auf unserer Website: 

WWW.FELDBERGHAUS.COM 

News/Events erhalten Sie auf Instagram und facebook 

WWW.INSTAGRAM.COM/FELDBERGHAUS/

WWW.FACEBOOK.COM/GASTHAUSHAUSLADENSTUBBMITBIERGARTEN


