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FELDBERGHAUS
GASTHAUS

SPEISEN.
WO DIE
ADLER

KREISEN.
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WILLKOMMEN
GANZ OBEN.
DAS FELDBERGHAUS
IM HOCHTAUNUS.

" Willkommen an einem Ort, der die

schen schon immer begeistert Ui

- 1 a) a

e éles. Unse
)BERC ist die Wiedergeburt und ;
églterpretation der ursprunglichen

Gaststatte von 1860.

- Dierustikale Holzfassade vermittelt die
gastliche Atmosphare des Inneren nach
aufden. Sie schlagt eine Briicke zur

Gegenwart — und in die Zukunft.

-
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SUPPEN / EINTOPFE

Doppelte Rinderkraftbriihe
Feines Wurzelgemtise / Markklo3chen / Eierstich
8,50 €

HAUSSUPPE
Fragen Sie nach unserem saisonal wechselnden Angebot
7,90 €

.Lumpen und Floh" (Hessischer Eintopf)
Schweinebauch / WeilRkraut / Karotte / Kimmelsamen
11,90 €

SALATE

Frischer Marktsalat
Saisonale Blattsalate / gerdstete Kerne / Dressing nach Wahl
Kleine Portion 8,50 €
Grol3e Portion 11,90 €

Feldsalat
Kartoffeldressing / Speck / gerdstete Hanfsamen
12,90 €

Gratinierter Ziegenfrischkase
Kleiner Salat / gerostete Cashewkerne / Baguette
17,50 €
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BROTZEIT UND
KLEINE GERICHTE

Handkas mit Musik
LKlassik” — Zwiebel / Kimmel
8,90 €
.Pop” — Birne / Feige
10,90 €

Raclette Stulle
Bauernbrot / Schmorzwiebeln / Raclettekase / Mixed Pickles
9€

Hessischer Wurstsalat
Lyoner / Zwiebel / Essiggurke / Bauernbrot
15,50 €

Hessen Brett
Pfefferbeilder / Schmalz / Spundekas / Kochkase
Hungener Kase / Bauernbrot / Mixed Pickles
16,50 €

Liebe Gaste, sofern Sie von Allergien betroffen sind, halten Sie Riicksprache mit unserem Serviceteam.
Gerne gibt Ihnen auch unsere separate Allergikerkarte Auskunft uber die in den Speisen enthaltenen

allergenen Zutaten.
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BROTZEIT UND
KLEINE GERICHTE

Zweierlei von Matjes
Hausfrauen Art / Senf-Dill-Marinade / Bauernbrot
18,50 €

Bauernsiilze FELDBERGHAUS
Rostkartoffeln / Remouladensauce
14,60 €

Brot fiir zu Hause"

Ausgehobenes Bauernbrot der Backerei Huck —

tagesfrisch auch zum Mitnehmen

20 Min. 1000g/8€

Vorankiindigung erforderlich
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FELDBERGHAUS
SPIRITUOSEN

= Sorten: Haselnuss / Brombeere Heidelbeere
Vogelbeere / Williamsbirnenbrand mit Birnensaft

= 35/40% Vol.

= 02L/05L

Exklusive Kooperation mit der Spezialitaten
Brennerei Liebl, welche diese Sorten nur fiir

das FELDBERGHAUS produziert.

17,50 €/ 24,50 €

Hier bei uns im HAUSLADEN

FRANKFURTER GIN
ZITRONE APFEL THYMIAN

« 200 ml
« 40% Vol !

Gin von Frankfurter DNA, ein junges Label, welches

traditionelle Frankfurter Produkte neu interpretiert.

14 € l

Hier bei uns im HAUSLADEN §
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APFEL WEIN AGENTUR
PRODUKTE

= Apfel Balsam Essig, Apfelwein Essig,
Streuobst Apfelsecco

= 0,2/05/0,75L

Regionale Apfelprodukte von der Apfel Wein Agentur

aus Oberursel.

9,50/ 14,50 €

Hier bei uns im HAUSLADEN

>




OLE VON OLACKER

» Sorten: Leindotter Ol / Raps Ol / Drachenkopf Ol
und viele mehr.

= Nativ, ungefiltert und kaltgepresst

= 150/ 250/ 500 ml

Ole aus regionalen Saaten von Olacker. Speisedle mit

transparenter Herkunftsverfolgung.

ab 6,50 €

Hier bei uns im HAUSLADEN

BAS ALLTAGS TAUGLICHE OL - @
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HAUPTGERICHTE

Knusprig gebratener Quinoa-Taler
wurzige Tomatensauce / gebratene Zucchini
Kichererbsen-Ruccola-Creme
gerostete Drachenkopfsamen
21,90 €

Dreierlei Knadel
Spinat, Kirbis, Rote Beete / cremiges Pilzragout / Gemusechips
16,30 €

Pasta , 879"
Wechselndes Angebot an leckeren Nudelgerichten
16,30 €

Kaseknopfle
Wirziger Bergkase / Schmorzwiebeln / kleiner Salat
17,40 €
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HAUPTGERICHTE

Gebratene Lachsforelle
Kartoffelstampf / Cremiger Lauch / Zitronenbutter
28,60 €

Wildburger
Zwiebelschmelze / geschmolzener Brie / Preiselbeeren / Pommes
21,90 €

Geschmorte Ochsenbacke
Sellerieptiree / Risoleekartoffeln / Wilder Brokkoli
29,70 €

Wiener Schnitzel
Bratkartoffeln / kleiner Salat
29,90 €

Rumpsteak (250g)
Pommes / Krauterbutter / Balsamico Schalotten / Portobello Pilze
37,50 €

Grine Pfefferrahmsauce
3,90 €
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DESSERT
FUR SUSSES IST MAN NIE ZU SATT

Brownie mit Schokoladensauce
Eingelegte Aprikosen / Vanilleeis / Honeycomb
10,50 €

Hausgemachte Creme Brulée
9€

Karamellisierter Kaiserschmarrn
Mandeln / Apfelkompott / wahlweise mit Rumrosinen
Kleine Portion 10,50 €
GroRe Portion 14 €

Eis von der Manufaktur Eiszeit in Lahnau
Handwerklich hergestelltes Eis, von hochster Qualitat
mit sorgfaltiger Auswahl der verwendeten Zutaten.

pro Kugel 2,30 € / Sahne 1 €, pro Topping (Sauce, Streusel) 1€

Eissorten:
Eiskalte Feldbergfichte — unser exklusives Fichtensprosseneis
Vanille / Schokolade / Erdbeere

Fragen Sie auch nach unseren saisonal wechselnden Sorten

GenieRen Sie auch unsere Auswahl an
feinen Kuchen und Torten
der Konditorei Sabel in Glashitten
Stuck Kuchen ab 4,30 €
Stuck Torte ab 4,70 €
Portion Sahne 1 €
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HONIG DER
IMKEREI SCHIESSER

L s i
IMKEREY |
SCHIESSER .

1 MGO MANUKAHON®

= 250/500 g Glas

= Sorten: Sommerbliten / Wilder Lavendelhonig /

Kornblumenhonig / Waldhonig und viele mehr.

Honig aus Deutschland, in Zusammenarbeit mit kleineren

Imkereien, einem hohen Qualitatsanspruch und Vielfalt.

l Manuka Honey ’ ab5.30€
Hier bei uns im HAUSLADEN

APFEL WALDHEIDELBEER
GELEE MIT TONKABOHNE

= vegan

= 200 g Glas

Exklusive Kooperation mit Marie Johanning von
Gliickskorb, welche dieses fruchtige Gelee nur

fur unseren HAUSLADEN produziert.

4,80 €

Hier bei uns im HAUSLADEN

BPFEL
WALD

P

y

MIT TONKABOHNE

200 g
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EVENTS ERLEBEN,
WO DIE ADLER SCHWEBEN.

Sie suchen die Ruhe und Abgeschiedenheit, fernab von
Hektik und Larm und mochten fokussiert und kreativ
arbeiten, inmitten der Natur? Dann sind Sie bei uns genau
richtig, denn ein angenehmes Ambiente inspiriert und
bereichert den Geist.

Sie suchen eine auBergewd6hnliche Location fiir Ihre
private Feier oder ein Firmenevent, auf 879m mit Blick
Uber das ganze Rhein Main Gebiet? Die finden Sie bei uns,
denn mit Professionalitat und Leidenschaft kreieren wir - —

Erlebnisse der besonderen Art.

Gerne erarbeiten wir ein speziell auf Ihre Wiinsche
und Bediirfnisse abgestimmtes Eventangebot
von der Ausstattung, lGber die Kulinarik,
bis hin zum Rahmenprogramm.

Kontakt:
cf@feldberghaus.com




PRIVATE EVENTS

BUSINESS EVENTS

POP-UP STORES

PRASENTATIONEN

TAGUNGEN

i v | g |




Unsere Offnungszeiten finden Sie auf unserer Website:

WWW.FELDBERGHAUS.COM

o

News/Events erhalten Sie auf Instagram

WWW.INSTAGRAM.COM/FELDBERGHAUS/



